Miihlenfrisches fiir Vitalitit und Wohlbefinden

Olmiihle Solling auf der BioFach in Nurnberg
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BOFFZEN (r). Mit tiber 120 Bio-
Spezialitdten bietet die OI-
miihle Solling eine Vielfalt,
die ihresgleichen sucht. Auf
der BioFach in Nirmberg
(noch bis 16. Februar) prdsen-
tiert die Bio-Manufaktur aus
Bofizen neue wertvolle Ole
fir Gesundheit und Genuss,
Native, kaltgepresste Ole
sind nicht nur ein kulinari-
scher Genuss, sie sind wesent-
licher Bestandteil einer ausge-
wogenen, vollwertigen Erndh-
rung, Mehr noch: Dank ihrer
jeweils einzigartigen wertvol-
len Bestandteile werden be-
stimmte Ole gezielt einge-
setzt, um spezifische Ndhr-
stoftbediirfnisse abzudecken
und so das Wohlbefinden po-
sitiv. zu beeinflussen. , Vital-
gle" nennt die Olmiihle Sol-
ling diese Spezialititen, die
von Anfang an zum Sortiment

gehéren. ,Immer wieder hé-

ren wir von Menschen, die

diese Ole verwenden, span-
nende Erfolgsgeschichten”,
berichtet Wemmer Baensch,
Griinder und Produktentwick-
ler im Familienbetrieb,

Ungefilterte Variante

Einer dieser Klassiker ist
das Schwarzkiimmeldl, von
dem es jetzt eine neue, noch
ganzheitlichere Variante gibt:
Das ungefilterte Schwarz-
kiimmelol, Es wird direkt
miihlenfrisch nach der kalten
Pressung abgeftllt und ent-
hélt alle Trub- und Schweb-
stoffe, die normalerweise ent-
fernt werden - ideal fiir alle,
die Schwarzkiimmelol aus ge-
sundheitlichen Erwdgungen
zu sich nehmen.

.Natiirlich gibt es auch bei
Vitaldlen Trends", berichtet
Sebastian Baensch, Ge-
schéftsfithrer der Olmiihle
Solling, ,Wir beobachten,

dass bestimmte Ole plétzlich
stark nachgefragt werden, die
wir ‘schon seit vielen Jahren
anbieten, zum Beispiel unser
natives Hanfol," Mit Leindot-
tertl hat die Olmiihle Solling
jetzt noch einen weiteren
Klassiker der Vitalole im Sorti-
ment. ,Unsere Urgrofieltern
kannten dieses Speisedl noch.,
Es ist nicht mit Leindl zu ver-
wechseln, sondern hat ein
ganz eigenes Fettsaurespekt-

rum und einen charakteristi-

schen Geschmack”, erldutert
Werner Baensch.

Gesundheit und Leistungs-
fahigkeit mithilfe der Erndh-
rung bewusst optimieren, und
zwar nicht durch Medikamen-
te oder Nahrungserganzungs-
mittel, sondern mit hochwerti-
gen Bio-Lebensmitteln: Das
sel ein wichtiger und positiver
Zukunftstrend, der nicht zu-
letzt von der wachsenden
Zahl der Veganer sowie sport-

lich aktiven Menschen getra-
gen wird, so die Uberzeugung
der: Olmihle Solling. Dazu
passt auch das ebenfalls neue
Hagebuttenkernpulver in
Rohkostqualitdt, das aus Bio-
Hagebutten schonend herge-
stellt wird und natiirliches Vit-
amin C liefert,

Dass bei soviel Erndhrungs-
bewusstsein auch der Genuss
nicht zu kurz kommt, dafiir

~sorgen die Bio-Ol-Experten
zum Beispiel mit ihrem kostli-
chen neuen Triiffeldl, das Pas-
ta & Co. Tropfen fiir Tropfen
das Aroma edler weiber Triif-
feln verleiht. :

Das neue Hagebuttenkernpul-
ver liefert viel natiirliches Vita-
min C. Auch dieses Produkt
stellt die 6lmiihle Solling als

Neuheit auf der Messe in Niirn- :

berg vor. FOTO: OLMUHLE SOLLING
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